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La Opinién

Manipulacién de la colmena con humo para apaciguar a las abejas

Irene Gomez

Enlafadade PefiaMira, € pun-
to més dto de la Reserva Regionad
de CazadelaSierradelaCulebra,
emerge un paraiso natural regado
por aguas crigtdinasy unavariedad
defrutossilvestresdonde las abejas
liban a su antojo cuando el monte
brota en todo su esplendor. Brezo,
castafio, manzano, espino blanco,
zarza, cerezo silvestre, rosal, jara,
cantueso o tomillo, libresdeinsec-
ticidas o herbicidas, conforman un
manjar excepcional parainsectos
querayan casi laperfeccion.

«Para ser un buen apicultor te
tiene que gustar la naturaleza»,
apunta José Maria Estévez, un ar-
tesano de la miel que acaba de
montar su pequefiaexplotacion fa-
miliar en Figueruelade Abgjo. En
Su caso, siguiendo un proceso in-
tegramente artesanal en lo que
constituye todo un modelo de
aprovechamiento de las bondades
gue generosamente brindala natu-
raleza. Este rincdn de la comarca
deAliste aportaun ampliavarie-
dad de productos —castafias, mo-
ras, setas, nueces, endrinos...—, a
los que habitantes y oriundos ex-
traen rendimiento en mayor o me-
nor medida.

Uno deelloseslamiel, y José
Maria Estévez, siguiendo laestela
de su abuel o, halevantado una pe-
guefia explotaci6n que saca ade-
lante con la ayuda de su mujer y
susdos hijos. A lahorade autode-
finirselo tienemuy claro: «soy un
artesano que comercializo mi pro-
ducto».

José Maria Estévez sefamiliari-
z6 desde bien pequefio con el
mundo de las colmenas. El abuelo
Joséy sutio Isaias e metieron el
gusanillo de unafacultad que para
nada atrajo a su padre; «no queria
ni oir hablar de ellas», puntualiza.
Todo lo contrario que €l hijo, em-
belesado por €l trajin del abuelo
con aguellas vetustas colmenas de
corcho, hoy practicamente extin-
tas. Tras un paréntesis de varios
afos, José Mariaretomé la activi-
dad delamano de quien considera

En la sala de extraccion sacando la miel del opérculo con la cuchilla

Artesano de la miel

José Maria Estévez toma el testigo de su abuelo en Figueruela de Abajo, con una explotacion
familiar de doscientas colmenas en las laderas de Pefia Mira

Uno de los colmenares de la familia Estévez en la falda de Pefia Mira, en plena Reserva de la Sierra de la Culebra

su maestro, José Luis Ferrero (ya
fallecido). «Cuando estoy en el
colmenar, el noventa por ciento de
mi pensamiento esté con él. Fue-
ron muchos trabajos juntos», re-
cuerda emocionado.

Seducido por suamor alanatu-
ralezay con los conocimientos de
susmaestros, haciael afio 1992 es-
te apicultor alistano comenzé a co-
laborar en la explotacion de su
amigo José L uis. Primero ayudan-
doley construyendo lasinstalacio-
nes en Figueruelade Abgjo. Cas-

trando las colmenas, montando y
desmontado las al zas, seleccionan-
do los panales, haciendo los en-
jambres... José Maria fue adqui-
riendo conocimientos y escuela,
cadavez més atraido por laapicul-
tura. Las diez primeras colmenas
que explotod personalmente se han
convertido en laactualidad en unas
doscientas, con un negocio artesa-
nal con registro sanitario que pre-
tende poner alamiel delaSierra
delaCulebraenlo masalto.
Ubicada en |os términos de Fi-

gueruela de Abajo y Villarino-
Manzanas, la explotacién de José
Maria Estévez bebe de las fuentes
naturalesdelaSierradelaCulebra
Aunquelaprincipa floracion esel
brezo de PefiaMira, que danombre
a esta mil del bosque, las abejas
aprovechan también la floral del
cantueso, espino blanco, cerezo sil-
vestre, manzano, zarza, tomillo o
carquesa. «L os apicultores somos
|os que garantizamos lapervivencia
del ecosisteman.

Desvinculado de su gran maes-

Mas de treinta mil colmenas en la provincia
concentradas en 539 centros de produccion

En la provincia de Zamora estén registradas en
laactualidad un total de 539 explotaciones apico-
las, lagran mayoria estantes o fijas, 514 con 22.600
colmenas; mientras que | as 25 restantes son de ca-
récter trashumante (moviles) y suman 8.120 col-
menas, segulin los datos del Servicio Territorial de
Agriculturay Ganaderiade la Junta. Aungue laco-
marca mas apicola es lade Sanabria-La Carballe-
da, donde se concentran la mayoria de las colme-

laprovincia

nas; es también significativa esta actividad pecua-
riaen Tébara, Alistey Sayago. En Zamoraexisten
dos asociaciones profesionales que luchan por los
intereses de un sector que también acusalacrisisa
causa de |os azotes de |a caida de precios, laim-
portacion de miel de paises terceros a precios rui-
nosos o €l pago deimpuestos por colmenas que es-
tan empezando aaplicar algunos ayuntamientos de

Envasado de la miel para su posterior etiquetado

tro José L uis Ferrero, €l apicultor
aistano emprendi6 asi su aventura
en solitario. «<Empeceé a construir
mi propianave con laayudadela
familiay amigos», después se dio
de altacomo apicultor y por fin ha
logrado €l registro sanitario. Todo
fue rodando. Compro lamaguina-
riay, poco apoco, como una hor-
miguita, ha conseguido poner en
marcha una explotacién siguiendo
un proceso tan béasico como labo-
rioso. «De la colmena a tarro,
smplificaen larecién creada pégi-
naweb (www.mieldedliste.es).

«Al buen apicultor le
tiene que gustar la
naturaleza. Garantizamos
la pervivencia del

€cosi stema

José Maria, sumujer y sushijos
seafanan en sacar @ mejor produc-
to. Castrar, extraer y envasar. «Yo
soy el que estoy todo el afo pen-
diente y ellos me ayudan funda-
mentalmente cuando sacamos la
miel, en julio y afinales de sep-
tiembre», las dos épocasen lasque
sellevaacabo la castra (proceso
por € cua sequitan lospandescon
mil delas colmenas).

En realidad el colmenar datra-
bajo todo e afo. En el campo hay
que mantener las colmenaslimpias
y en un buen estado sanitario. Y
durante el invierno las faenas del
apicultor son fundamentalmente
de bricolgjey limpieza de mate-
rial; hay que reparar los cuadros,
lasalzas... «Paratener bien aten-
didalacolmenahay que estar pen-
diente todo el afio» ratifica José
Maria Estévez.

Al final no setrata més que de
elaborar unamiel excepciond y tal
es el empefio de este apicultor.
«L os productos buenos se hacen
propaganda ell os sol 0s», sostiene
este pequefio emprendedor ena-
morado de su tierra. «El que cono-
ce esta zona sabe que de aqui sélo
puede salir algo bueno».



